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  Châteauneuf-du-Pape 

  Domaine Tour Saint Michel  
  Rouge 2023 

 

 

Terroir :    Galets roulés 

Vinification :  Vendanges manuelles, double tri, à 
la cave et la vigne. Eraflage total. 
Macération longue et extraction 
douce. Elevage en cuve béton. 
Degré : 16°. 

Cépages :    80% Grenache, 15% Syrah, 5% Mourvèdre 

Lieux-dits :   Les Serres, le Fangueiron 

Dégustation :  Ce vin mêle parfaitement des arômes de fruits 
rouges cuits avec une belle profondeur et 
beaucoup de complexité. En bouche, il est 
généreux, savoureux et très agréable, avec une 
finale qui donne envie d’y revenir. 

T° de service :   16-18° 

Accords mets/vin :  Magret de canard rôti, épaule d’agneau 

confite ou côte de bœuf maturée. 

A consommer :   Jusqu’en 2040 

Principales notes :  Jeb Dunnuck : 91-93/100  

    RVF :  94 – 95 / 100 
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